AGREGADO Xl b

LXVII REUNIAO ORDINARIA DO ]
SUBGRUPO DE TRABALHO N° 3 “REGULAMENTOS TECNICOS E
AVALIAGAO DA CONFORMIDADE” / COMISSAO DE ALIMENTOS

Montevidéu, 26 a 29 de novembro de 2018

MERCOSUL/... SGT3/P.RES. N° ......

REGULAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE DEFINICOES DE BEBIDAS
ALCOOLICAS (COM EXCECAO DAS FERMENTADAS), SUAS MATERIAS-
PRIMAS E PROCESSOS DE FABRICACAO

(REVOGACAO DA RES. GMC N° 77/94)
TENDO EM VISTA: O Tratado de Assuncédo, o Protocolo de Ouro Preto e as Resoluctes N°

N° 20/94, 77/94, 143/96, 38/98, 45/17, 46/17 e 18/18 do Grupo Mercado Comum.
CONSIDERANDO:

Que os Estados Partes consideram necessario atualizar o Regulamento Técnico
MERCOSUL que estabelece definicdbes de bebidas alcodlicas (com excecdo das
fermentadas), suas matérias primas e processo de fabricacao.

Que a harmonizacdo dos Regulamentos Técnicos tende a eliminar as barreiras
comerciais que geram diferengas nas normativas nacionais, em conformidade com o
estabelecido no Tratado de Assuncao.

O GRUPO MERCADO COMUM
RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar o “REGULAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE DEFINICOES DE
BEBIDAS ALCOOLICAS (COM EXCECAO DAS FERMENTADAS), SUAS MATERIAS-
PRIMAS E PROCESSOS DE FABRICACAQO”, que consta como Anexo e faz parte da
presente Resolucéo.

Art. 2° - A presente Resolucdo sera de aplicada em todo territério dos Estados
Partes, no comércio entre eles e nas importacdes extrazona.

Art. 3° - Os Estados Partes indicardo, no ambito do Subgrupo de Trabalho N° 3
“‘Regulamentos Técnicos e Avaliacdo da Conformidade” (SGT N° 3), os 6rgdos nacionais
competentes para a implementacéo da presente Resolucéo.

Art. 4° - Revogar a Resolugcdo GMC N° 77/94.



Art. 5° - Esta Resolugéo deverd ser incorporada ao ordenamento juridico dos Estados Partes
antes de .../.../...
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ANEXO

REGULAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE DEFINICOES DE BEBIDAS
ALCOOLICAS (COM EXCECAO DAS FERMENTADAS), SUAS MATERIAS-
PRIMAS E PROCESSOS DE FABRICACAO

1 AMBITO DE APLICACAO

O presente regulamento técnico se aplica as bebidas alcodlicas, com excecédo das
fermentadas definidas no presente Regulamento que sejam comercializadas nos
territorios dos Estados Partes do MERCOSUL, ao comércio entre eles e as
importagdes extrazona.

2 ENVELHECIMENTO

E o processo no qual se desenvolvem naturalmente, em recipientes de carvalho ou
outras madeiras apropriadas, com capacidade ndo superior a 700 litros, certas
reacOes fisico-quimicas que conferem a bebida alcodlica qualidades organolépticas
préprias do processo e que ndo possuiam anteriormente.

3 COEFICIENTES DE CONGENERES

Entende-se por coeficiente de congéneres a soma de: acidez volatil (expressa em
acido aceético); aldeidos (expressos em acetaldeido); acetato de etila; alcodis
superiores (expressos no somatério dos mesmos) e furfural. Todos eles expressos em
mg/100 ml de &lcool anidro.

4 ALCOOL ETILICO POTAVEL DE ORIGEM AGRICOLA

E o produto com uma graduacdo alcodlica minima de 95% Vol. a 20°C, obtido pela
redestilacdo de mostos provenientes unicamente de matérias-primas de origem
agricola, de natureza acucarada ou amilacea, resultante da fermentacéo alcodlica,
como também o produto da retificacdo de aguardentes ou de destilados alcodlicos
simples. Na denominacao do alcool etilico potavel de origem agricola, quando se faz
referéncia & matéria-prima utilizada, o élcool devera ser obtido exclusivamente dessa
matéria-prima.

O alcool etilico potavel de origem agricola deve cumprir com as seguintes
especificacdes técnicas:

Caracteristicas organolépticas: Nado devem ser detectados aromas nem sabores
estranhos a natureza do alcool.

Aparéncia: Limpido e incolor antes e depois da diluicAo com agua destilada
Grau alcodlico: Minimo 95% Vol., a 20°C

Acidez total, em mg de acido acético/100 ml de &lcool anidro: M&ximo 3,0



Acetato de etila, em mg/100 ml de &lcool anidro: M&ximo 10,0

Aldeidos, em mg de acetaldeido/100 ml de alcool anidro: Méximo 2,0

Somatario de Alcoodis Superiores, em mg/100 ml de alcool anidro: Maximo 3,0
Furfural, em mg/100 ml de &lcool anidro: Maximo 0,01

Metanol, em mg/100 ml de &lcool anidro: Méximo 30,0

Residuo seco, em mg/100 ml de &lcool anidro: Maximo 1,5

Benzeno: N&o detectavel.

5 CATEGORIA DE BEBIDAS ALCOOLICAS (com excecéo das fermentadas)

Entende-se por categoria de bebidas alcodlicas o conjunto das bebidas
correspondentes a mesma definicao.

6 AQUAVIT

Aquavit é a bebida de graduacé&o alcodlica de 35% a 54% Vol. a 20°C, obtida pela
destilag@o e/ou redestilagdo do éalcool etilico potavel de origem agricola em presenca
de sementes de alcaravia (Carum carvi L.) ou pela aromatizacdo de alcool etilico
potavel de origem agricola retificado com extratos de sementes de alcaravia (Carum
carvi L.). Em ambos os casos podera ser aromatizada com substancias vegetais
naturais incluidas no Regulamento Técnico MERCOSUL sobre aditivos aromatizantes.

A bebida podera ser adicionada de acucares até 30 g (trinta gramas) por litro de
produto.

Quando a quantidade de acucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas) por litro de
produto, sua denominagao sera seguida pela expressao “adogada”.

O coeficiente de congéneres ndo podera ser superior a 150 mg/100 ml de alcool
anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de &lcool anidro.

7. GENEBRA

Genebra é a bebida de graduacao alcoodlica de 35% a 54% Vol. a 20°C, obtida de
destilados alcodlicos simples de cereais redestilados, total ou parcialmente, em
presenca de bagas de zimbro (Juniperus communis L. e/ou Juniperus oxicedrus L.)
misturada ou ndo com Aalcool etilico potavel de origem agricola. Podera ser
aromatizada com substancias vegetais naturais incluidas no Regulamento Técnico
MERCOSUL sobre aditivos aromatizantes.



As caracteristicas organolépticas do zimbro deveréo ser perceptiveis.

A bebida podera ser adicionada de acucares até 15 g (quinze gramas) por litro do
produto e de corante caramelo para corre¢éo da cor.

O coeficiente de congéneres ndo podera ser superior a 150 mg/100 ml de alcool
anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.
A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

8. GIM

Gim é a bebida com graduacédo alcodlica de 35% a 54% Vol. a 20°C, obtida pela
redestilacdo de alcool etilico potavel de origem agricola, em presenca de bagas de
zimbro (Juniperus communis L.) com adicdo ou ndo de outras substancias vegetais
aromaticas, ou pela adicdo de extrato de zimbro, com ou sem outras substancias
vegetais aromaticas ao alcool etilico potavel de origem agricola.

Em ambos os casos o sabor do zimbro devera ser preponderante.

A bebida podera ser adicionada de acgucares até um maximo de 15 g (quinze gramas)
por litro do produto.

Gim destilado é a bebida obtida exclusivamente por redestilacao.

Gim doce, Old Tom Gin ou Gim Cordial € a bebida que contém mais de 6 (seis) e até
15 g (quinze gramas) de agucar por litro do produto.

Gim seco ou Dry Gin € a bebida que contém até 6 g (seis gramas) de agucar por litro
do produto.

London Dry Gin é o Gim destilado seco, sendo optativo 0 uso das denominac¢des "Gim
destilado" ou "London Dry Gin".

O coeficiente de congéneres nao podera ser superior a 50 mg/100 ml de alcool anidro.
A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.
A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de &lcool anidro.

9. CORN OU KORN

Corn € a bebida com graduacéo alcoodlica de 35% a 54% Vol a 20°C, obtida pela
retificacdo de destilados alcodlicos simples de cereais ou pela retificacdo de uma
mistura de um minimo de 30% (trinta por cento) de destilados alcodlicos simples de

cereais com alcool etilico potavel de origem agricola, podendo ser aromatizada com
substéancias naturais de origem vegetal.



O coeficiente de congéneres ndo podera ser superior a 150 mg/100 ml de alcool
anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de &lcool anidro.

10. STEINHAEGER

Steinhaeger € a bebida com graduacédo alcodlica de 35% a 54% Vol. a 20°C, obtida
pela retificacdo de destilados alcoodlicos simples de cereais e/ou pela retificacdo de
alcool etilico potavel aromatizado com substancias aromaticas naturais, provenientes,
em ambos o0s casos, de um mosto fermentado contendo bagas de zimbro (Juniperus
communis L.).

O coeficiente de congéneres ndo podera ser superior a 150 mg/100 ml de alcool
anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de &lcool anidro.

11. VODKA, VODCA O WODKA

Vodca é a bebida com graduacédo alcodlica de 36% a 54% Vol. a 20°C, obtida de
alcool etilico potavel ou de destilados alcodlicos simples de origem agricola,
retificados, seguidos ou nao de filtracdo através de carvdo ativado como forma de
atenuar as caracteristicas organolépticas das matérias primas originais. A bebida
podera ser aromatizada com substancias naturais de origem vegetal.

O coeficiente de congéneres nao podera ser superior a 50 mg/100 ml de alcool anidro.

A bebida podera ser adicionada de acucares até 2 g (duas gramas) por litro de
produto.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

12. ARAK OU ARAC

E a bebida com graduac&o alcodlica de 36% a 54% Vol. a 20°C, obtida pela adi¢do de
extrato de anis a destilados alcodlicos simples ou ao alcool etilico potavel de origem
agricola, podendo ser adicionado também de outros extratos de substancias vegetais
aromaticas.



O coeficiente de congéneres ndo podera ser superior a 650 mg/100 ml de alcool
anidro.

A bebida podera ser adicionada de acucares até 30 g (trinta gramas) por litro de
produto.

Quando a quantidade de acucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas) por litro
de produto, sua denominacgao sera acompanhada pelo termo "adogada”.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.
A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.
13. TIQUIRA

E a bebida com graduacéo alcodlica de 36% a 54% Vol a 20°C, obtida de destilados
alcodlicos simples de mandioca ou pela destilacdo de mostos fermentados de
mandioca.

A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o aroma e o sabor
dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado, derivados do processo

fermentativo ou formados durante a destilacao.

O coeficiente de congéneres ndo podera ser inferior a 200 mg/100 ml de alcool anidro
nem superior a 650 mg/100 ml de &lcool anidro.

A bebida podera ser adicionada de agucares até 30 g (trinta gramas) por litro. Quando
a gquantidade de acucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas) por litro do
produto, a denominacédo devera ser acompanhada pelo termo “adogada’.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.
O acido cianidrico ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de &lcool anidro.

14. SOCHU OU SHOCHU

E a bebida com graduaco alcodlica de 15% a 35% Vol. a 20°C, obtida da destilacio
do mosto fermentado e sacarificado de arroz, tubérculos, raizes amilaceas ou cereais
ou suas combinacdes.

A sacarificacdo devera ser realizada por Aspergillus oryzae, Aspergillus awamori,
Aspergillus kawachi, Aspergillus luchuensis, Aspergillus usami ou Aspergillus saitoi,

em conjunto ou separadamente.

A bebida podera ser adicionada de acguUcares até 30 g (trinta gramas) por litro de
produto.

Quando a quantidade de agucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas) por litro do



produto, a denominagao devera ser acompanhada pelo termo “adogada”.

Serd denominada Shochu envelhecido, a bebida que seja envelhecida por um periodo
nao inferior a um ano, podendo ser adicionada de corante caramelo para a correcao
da cor.

O coeficiente de congéneres nao podera ser inferior a 200 mg/100 ml de alcool anidro
e nem superior a 500 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

[15. TEQUILA

E a bebida com graduac&o alcodlica de 36% a 54% Vol. a 20°C, obtida de destilado
alcoodlico simples de Agave ou pela destilacdo de mosto fermentado de Agave
(Amarilidacea).

A destilacao devera ser efetuada de modo que o destilado tenha o aroma e o sabor
dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado, derivados do processo
fermentativo ou formados durante a destilacao.

A bebida podera ser adicionada de &lcool etilico potavel de origem agricola sempre
que o contetdo de destilado alcodlico simples de Agave nao for inferior a 51%,
expresso em alcool anidro.

O coeficiente de congéneres nao podera ser inferior a 200 mg/100 ml de alcool anidro
e nem superior a 650 mg/100 ml de alcool anidro.

A bebida podera ser adicionada de acucares até 30 g/litro.

Quando a quantidade de acucar adicionada for superior a 6g/litro do produto, a
denominacéo devera ser acompanhada pelo termo "adocada”.

A bebida podera ser envelhecida, permitindo-se o uso de corante caramelo para a
corregéo da cor.]

[A Delegacao do Brasil mantém a proposta de definicao:

E a bebida com graduacdo alcodlica de 36% a 54% Vol. a 20°C, obtida de
destilado alcodlico simples de Agave ou pela destilagdo de mosto fermentado de
Agave (Amarilidacea).

A destilacdo deverad ser efetuada de forma que o destilado apresente as
caracteristicas odoriferas, sapidas ou a combinacdo delas, dos elementos
naturais volateis contidos no mosto fermentado, derivados do processo
fermentativo ou formado durante a destilagéo.



A bebida podera ser adicionada de alcool etilico potavel de origem agricola
sempre que o conteudo do destilado alcodlico simples de Agave ndo seja
inferior a 51% Vol. a 20°C, expressado em alcool anidro.

O coeficiente de congenéricos ndo podera ser inferior a 200 mg/100 ml de alcool
anidro e nem superior a 650 mg/100 ml de alcool anidro. A bebida podera ser
adicionada de aclcares em uma propor¢cdo maxima de 30 g (trinta gramas) por
litro de produto.

Quando a quantidade de acucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas) por
litro de produto, sua denominacdao devera ser acompanhada pela expressao
“adogada”.

A bebida podera ser envelhecida, permitindo-se o uso de corante caramelo para
a correcao dacor.

A Delegacéo da Argentina concorda com a definicdo proposta pela Delegacéo do
Brasil.

A Delegacéo do Uruguai reiterou seu pedido de retirar a definicéo.

As delegacOes da Argentina, Brasil e Paraguai ndo concordam com retirar a
definicdo desta bebida, mas manté-la harmonizada no ambito do MERCOSUL. |

16. LICOR

E a bebida com graduacio alcodlica de 15% a 54% Vol. a 20°C e um contetdo de
acucares superior a 30 g (trinta gramas) por litro de produto, elaborada com alcool
etilico potavel de origem agricola e/ou destilado alcodlico simples de origem agricola
e/ou bebidas alcodlicas, adicionadas de extratos ou substancias de origem vegetal
e/ou animal e/ou substancias aromatizantes, de acordo com o Regulamento Técnico
MERCOSUL, corantes e outros aditivos permitidos nos Regulamentos Técnicos
especificos correspondentes.

Quando forem elaborados exclusivamente a partir de aromatizantes sintéticos,
denominar-se-ao “Licor sabor artificial de...”. Nao poderao ser incluidos no rétulo

imagens do produto natural associado ao sabor do licor.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior ao somatorio dos valores
méaximos permitidos pelos Regulamentos Técnicos especificos dos ingredientes
utilizados em sua elaboracéao.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

Nos licores elaborados a partir de frutas/frutos o acido cianidrico ndo podera ser
superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.



Sera denominado,

Licor Seco: o licor que contenha mais de 30 g (trinta gramas) e até 100 g (cem
gramas) de aguUcares por litro de produto.

Licor Fino ou Licor Doce: o licor que contenha mais de 100 g (cem gramas) e até 350
g (trezentos e cinquenta gramas) de acucares por litro de produto.

Licor Creme: o licor que contenha mais de 350 g (trezentos e cinquenta gramas) de
acucares por litro de produto.

Licor Escarchado ou Licor Cristalizado: o licor saturado de acucares parcialmente
cristalizados.

Somente poderdo denominar-se Licor de: Café, cacau, chocolate, laranja, ovo, doce-
de-leite e outras, aqueles licores que em sua preparacdo predominar a matéria-prima
que justifique tal denominacéo.

Quando se denominar Cherry, o licor devera ser elaborado com cereja como matéria-
prima de origem vegetal.

Quando se denominar Curacao, o licor devera utilizar casca de laranja amarga como
matéria-prima predominante de origem vegetal.

Quando se denominar Kiimmel, o licor devera ser elaborado com sementes
de alcaravia (Carum carvi L.) como matéria-prima de origem vegetal.

Quando se denominar Marasquino ou Maraschino, o licor devera ser incolor e utilizar
destilado de cereja e/ou macerados de cereja como ingredientes de origem vegetal,
apresentar um teor minimo de duzentos e cinquenta gramas de acucar por litro e
graduacdo alcodlica minima de vinte e quatro por cento em volume, a vinte graus
Celsius.

Quando se denominar Peppermint ou Pipermint, o licor devera ser elaborado com
menta (Mentha piperita L.) como matéria-prima de origem vegetal.

Quando se denominar Peach, o licor devera ser elaborado com péssego como
matéria-prima de origem vegetal.

Quando se denominar Apricot, o licor devera ser elaborado com damasco como
matéria-prima de origem vegetal.

Quando se denominar Prunelle, o licor devera ser elaborado com ameixas como
matéria-prima de origem vegetal.

Quando se denominar Noix, o licor devera ser elaborado com nozes inteiras verdes
(Juglans regia L.) como matéria-prima de origem vegetal.

Quando se denominar Cassis, o licor devera ser elaborado com groselha negra (Ribes
nigrum L.) como matéria-prima de origem vegetal.



Quando se denominar Anis, o licor devera ser elaborado com anis como matéria-prima
de origem vegetal.

Denominar-se-a Anisette o licor de Anis que contenha como minimo 350 g (trezentos
e cinqguenta gramas) de acucares por litro de produto.

Quando se denominar Limoncello ou Limonchelo, o licor devera ser elaborado com
macerados de limao (Citrus limon (L.) Burm. F., sindbnimo Citrus limonum Risso) ou de
casca de limao (Citrus limon (L.) Burm. F., sinbnimo Citrus limonum Risso) como
matéria-prima de origem vegetal.

Para os licores definidos nos itens precedentes, desde Cherry até Limoncello, o Unico
ingrediente de origem animal permitido serd o mel, sempre que seja utilizado como
fonte de acucares.

Serdo permitidas outras denominagbes de uso corrente aos licores elaborados
principalmente com as frutas, plantas ou partes delas que justifiguem essas
expressoes.

O licor que contenha como base mais de uma substancia vegetal e ndo havendo
predominéancia de alguma delas, podera ser denominado genericamente Licor de
Ervas, Licor de Frutas ou Licor de... seguido do nome dos ingredientes que
caracterizem o produto).

Podera ser denominado Advocat, Avocat, Advokat, Advokaat, o licor a base de ovo
com um contetdo de acucares minimo de 150 g (cento e cinquenta gramas) por litro
de produto e um teor minimo de gema de ovo puro de 140 g (cento e quarenta
gramas) por litro de produto, admitindo-se para esta bebida uma graduacéo alcodlica
minima de 14% Vol., a 20 °C.

O licor que contenha laminas de ouro puro sera denominado Licor de Ouro.

Os licores preparados por destilacdo de cascas de frutas citricas, adicionados ou néo
de substancias aromatizantes permitidas no Regulamento Técnico MERCOSUL,
poderdo ser denominadas Triple Sec ou Extra Seco, independentemente de seu
conteudo de agucares.

Os licores que contenham em sua composicdo ndo menos de 50% em volume de
conhaque, uisque, rum ou outras bebidas alcodlicas destiladas, poderdo denominar-se
“Licor de...”, seguido do nome da bebida utilizada.

Os licores com denominacao especifica de café, chocolate ou outras que caracterizem
0 produto, que contenham em sua composi¢cdo conhaque, uisque, rum ou outras
bebidas alcodlicas, poderdao denominar-se “Licor de... com...”,seguido da denominacgéo
especifica do licor e depois pelo nome da bebida alcodlica utilizada. Ex.: Licor de Café
com Conhaque. Neste caso, devera ser declarada a porcentagem de bebida utilizada
junto a categoria da bebida.



Podera denominar-se “Cana Queimada - Licor” ao elaborado a base de alcool etilico
potavel de melaco e/ou destilado alcodlico simples de melaco, adicionado de
substéancias edulcorantes ligeiramente caramelizadas.

Podera denominar-se “Cana com Mel - Licor” ao licor elaborado a base de &lcool
etilico potavel de melaco e destilado alcodlico simples de melaco, adicionado de néo
menos de 10% (peso/volume) de mel.

Podera denominar-se “Cana de.... Licor” (preenchendo o espago em branco com o
nome da fruta correspondente) ao licor elaborado a base de alcool etilico potavel de
melaco e/ou destilado alcoodlico simples de melaco, adicionado de macerado de frutas
ou suas partes, em alcool da mesma origem.

A denominacdo do licor deverd obedecer a seguinte ordem: licor, seguido da
classificacdo em quanto ao teor de acUcar, seguido do nome da matéria-prima

utilizada, de acordo com o disposto nos demais itens deste regulamento referentes a
utilizacdo da matéria-prima.

17. AGUARDENTE DE FRUTAS OU BRANDY DE FRUTAS

E a bebida com graduac&o alcodlica de 36% a 54% Vol. a 20°C, obtida de destilados
alcodlicos simples de frutas ou por destilagdo de mostos fermentados de frutas.

A destilacdo devera ser efetuada de modo que o destilado tenha o aroma ou o sabor
dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado, derivados dos
processos fermentativos ou formados durante a destilagao.

O coeficiente de congéneres nao podera ser inferior a 200 mg/100 ml de alcool anidro
e nem superior a 800 mg/100 ml de alcool anidro.

A bebida devera ser elaborada com a matéria-prima que corresponde ao nome do
produto.

As aguardentes elaboradas a partir das seguintes frutas poderdo ter as seguintes
denominacoes:

Kirsch ou Kirschwasser ou Aguardente de ginjas e/ou de cerejas.
Cherry Brandy ou aguardente de cerejas.

Quetsch Brandy, Katzch Brandy, Slibowitz, Slibowika, Mirabelle ou Aguardente de

ameixas.

Peach Brandy ou Aguardente de péssego.
Calvados, Apple Brandy ou Aguardente de maca.

Pear Brandy ou Aguardente de péra.



A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 700 mg/100 ml de alcool anidro.

Na aguardente de Péra produzido unicamente com Péras da variedade “Williams”
(Pyrus communis L. cv. Williams), sem adicdo de outras frutas ou mostos, sera
admitido um conteudo de metanol maximo de 1.350 mg/100 mL de &lcool anidro.

O acido cianidrico ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de &lcool anidro.

18. BEBIDA ALCOOLICA DE JURUBEBA

E a bebida com graduac&o alcoodlica de 13% a 18% Vol., a 20°C, obtida pela mistura
de um macerado alcodlico de Jurubeba (Solanum paniculatum) com alcool etilico
potavel de origem agricola.

Podera ser adicionada de acucares, sendo denominada Suave ou Doce quando esse
conteudo for superior a 6 g (seis gramas) por litro de produto.

Podera ser adicionada de aromatizantes naturais de acordo com o Regulamento
Técnico MERCOSUL e outros aditivos permitidos nos Regulamentos Técnicos
especificos correspondentes.

A concentracao de metanol na bebida alcodlica de jurubeba ndo podera ser superior a
20 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

19. BEBIDA ALCOOLICA DE GENGIBRE

E a bebida com graduac&o alcodlica de 13% a 18% Vol. a 20°C, obtida pela mistura
de um macerado do rizoma do Gengibre (Zingiber officinalis Rosc.) com alcool etilico
potavel de origem agricola.

Poderéa ser adicionada de acucares, até 309 (trinta gramas) por litro de produto, sendo
denominada Suave ou Doce quando o conteudo for superior a 6 g (seis gramas) por
litro de produto.

A bebida alcodlica de gengibre devera apresentar as caracteristicas odoriferas,
sapidas ou a combinacéo destas, das substancias naturais do rizoma.

Poderd ser adicionada de aromatizantes naturais de acordo com o Regulamento
Técnico MERCOSUL e outros aditivos permitidos nos Regulamentos Técnicos
especificos correspondentes.

A concentracdo de metanol na bebida alcodlica de gengibre ndo podera ser superior a
20 mg/100 ml de éalcool anidro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.



20. BEBIDAS ALCOOLICAS DE CANA DE ACUCAR

Sdo as bebidas alcodlicas obtidas a partir de destilados alcodlicos simples ou de
destilacdo de mostos fermentados das seguintes matérias-primas:

Caldo de cana de acucar: Substancia liqguida com teor de sacarose, destinada a
producdo de bebidas alcodlicas, extraida da cana de agucar (Saccharum spp)
mediante processos tecnoldgicos adequados;

Melaco de cana-de-agucar: Substancia xaroposa com teor de sacarose obtido como
produto residual da producdo de agucar cristalizado de cana-de-acUcar (Saccharum
ssp) mediante processos tecnolégicos adequados;

Melado de cana de acUcar: Substancia xaroposa com teor de sacarose obtida como
resultado da concentracdo de caldo de cana de agucar (Saccharum spp) mediante
processos tecnoldgicos adequados; e

Rapadura: Substancia solida com teor de sacarose obtida pela concentracdo mediante
aquecimento do caldo de cana de acgucar (Saccharum spp), por meio de processos
tecnoldgicos adequados.

Estdo compreendidas dentro da presente definicdo as seguintes bebidas:

AGUARDENTE DE RAPADURA

E a bebida com graduacéo alcoodlica de 38% a 54% Vol. a 20°C, obtida do destilado
alcodlico simples de rapadura ou pela destilacdo do mosto fermentado de rapadura,
podendo ser adicionada de acgUcares e envelhecida.

A bebida podera ser adicionada de acucares na proporcdo maxima de 30 g (trinta
gramas) por litro de produto.

Quando a quantidade de acucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas) por litro de
produto, sua denominagao devera ser acompanhada pela expressao “adocada”.

O coeficiente de congéneres nao podera ser inferior a 200 mg/100 ml e nem superior
a 650 mg/100ml de alcool anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.
A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.
CANA

E a bebida com graduacdo alcodlica de 35% a 54% Vol. a 20°C, obtida da
fermentacdo alcodlica e destilagcdo de caldos, melados, melagos, aos que se podera

adicionar agucar cru.
Podera ser adicionado corante caramelo.



O coeficiente de congéneres nao podera ser inferior a 100 mg/100 ml de alcool anidro.
A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.
CANA ARGENTINA

E a bebida com graduacéo alcodlica de 34% a 54% Vol. a 20°C, obtida a partir de
alcool etilico potavel do melago de cana de acucar, ndo envelhecida, adicionada de
substancias aromatizantes e corante caramelo. A bebida podera ser adicionada de
acucares até 30 g (trinta gramas) por litro.

Podera ser denominada Cafia Doble Argentina quando a graduacdo alcodlica for
superior a 45% Vol. a 20°C.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracdo de metanol ndo poderé ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.

CANA PARAGUAIA

Cana Paraguaia: é a bebida com graduacdo alcoodlica de 35% a 45% em volume a
20°C, obtida pela hidratacdo do destilado alcodlico simples, preparado exclusivamente
do melado de cana de acucar concentrado a fogo direto em evaporadores abertos,
cuja graduacao alcodlica do destilado esteja compreendida entre 68% e 72% em
volume a 20°C. Podera ser utilizado corante caramelo permitido para correcéo da cor
e se admite o uso de agucar até 2 g/l. O coeficiente de congéneres nao sera inferior a
130 mg/100 ml de alcool anidro e nem superior a 370 mg/100 ml de alcool anidro.

Cana Paraguaia envelhecida: é a Cana Paraguaia envelhecida durante um tempo néo
inferior a 1 ano em recipientes de carvalho ou de madeira apropriada, chamuscadas
ou ndo em seu interior com chama incolor, de capacidade ndo superior a 700 litros,
podendo ser adicionado o corante caramelo para a corre¢do da cor. O coeficiente de
congéneres nao sera superior a 540 mg/100 ml de &lcool anidro.

Cana Paraguaia Saborizada: é a Cana Paraguaia adicionada de aromatizantes de
acordo com o Regulamento Técnico MERCOSUL sobre Aditivos Aromatizantes. Este
produto sera denominado Cana Paraguaia sabor ...... seguido pelo nome do sabor
utilizado.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de &lcool anidro.
A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 20 mg/100 ml de alcool anidro.

21. RUM, RHUM OU RON

E a bebida com graduac&o alcodlica de 35% a 54% Vol. a 20°C, obtida de destilados
alcoolicos simples de melaco ou de melado, ou da mistura de destilados de caldos de



cana de aclUcar e de melaco ou de melado ou de ambos, de modo a que se
mantenham aqueles principios aromaticos aos que o0 produto deve suas
caracteristicas sensoriais peculiares, envelhecidos total ou parcialmente.

Permite-se o uso de corante caramelo para a correcdo da cor e do carvao ativado
para descoloracéo.

O produto podera ser adicionado de acucares até 30 g (trinta gramas) por litro.

O coeficiente de congéneres nao podera ser inferior a 40 mg/100 ml de alcool anidro e
nem superior a 500 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 30 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

Poderéa ser denominado:

Rum Leve, (Light Ron) ao Rum cujo coeficiente de congéneres ndo supere os 200
mg/100 ml de alcool anidro.

Rum Pesado, (Heavy Rum) ao Rum cujo coeficiente de congéneres seja superior a
200 mg/100 ml de &lcool anidro e inferior a 500 mg/100 ml de alcool anidro.

Rum envelhecido ou Rum Velho, aquele que tenha sido envelhecido em sua
totalidade por um periodo minimo de 2 (dois) anos.

Ser4 denominado Rum saborizado: aquele que € aromatizado antes ou depois do
envelhecimento com substancias naturais de origem vegetal, maceracfes de frutas
frescas ou secas, superficies, aromatizantes naturais incluidos no Regulamento
Técnico MERCOSUR sobre aditivos aromatizantes. Somente poderao ser adicionados
em uma proporcao maxima de 5% do volume total do produto terminado.

Em nenhum caso se permite o uso de aromatizante que dé aroma/sabor ao Rum.

22. BEBIDA ALCOOLICA MISTA OU COQUETEL

E a bebida com graduac&o alcodlica de 0,5% a 54% Vol., a 20°C, obtida pela mistura
de uma ou mais bebidas alcodlicas ou alcool etilico potavel de origem agricola ou
destilados alcodlicos simples com outras bebidas n&o alcodlicas e/ou caldos de frutas
e/ou frutas maceradas e/ou xaropes de frutas e/o leite e/ou ovo e/ou substancias de
origem vegetal ou animal permitidas no ambito do MERCOSUL.

Naqguelas que contenham vinho entre seus ingredientes, ndo sera admitido em sua
rotulagem, imagens e expressdes alusivas a bebida vinho que possam gerar confuséao
com respeito a natureza do produto.



Esta bebida poderé ser adicionada de agucares e também de aditivos permitidos no
ambito do MERCOSUL.

A bebida alcodlica mista ou coquetel podera ser gaseificada; neste caso, sua
graduacdo alcodlica ndo podera ser superior a 15% Vol., a 20°C.

Podera ser denominada "Batida" a bebida alcodlica mista com graduacéo alcodlica de
15% a 36% Vol. a 20°C, obtida pela mistura de aguardente de cana ou destilado
alcodlico simples de cana de agucar ou alcool etilico potavel de origem agricola ou de
outras bebidas destiladas com sucos ou polpas de frutas ou outras substancias de
origem vegetal e/ou animal permitidas no &mbito do MERCOSUL, com no minimo 50
g (cinquenta gramas) de acucares por litro de bebida.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior ao somatorio dos limites maximos
permitidos pelos Regulamentos Técnicos especificos dos ingredientes utilizados em
sua elaboracéo.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

23. APERITIVOS

Sao as bebidas com uma graduacdo alcodlica de 0,5% a 54% Vol. a 20°C, que
contém certos principios amargos e/ou aromaticos aos quais pode-se atribuir a
propriedade de serem estimulantes do apetite, obtidas a partir de extratos de um ou
mais vegetais ou de partes deles permitidos no ambito do MERCOSUL.

O produto final deve cumprir a limitacdo estabelecida para os principios ativos no
ambito do MERCOSUL, provenientes das substéncias vegetais utilizadas em sua
elaboracéao.

Estas bebidas poderdo ser adicionadas de acucares, assim como de substancias
aromatizantes, corantes e outros aditivos permitidos no ambito do MERCOSUL.

Os produtos cujo sabor seja predominantemente amargo serdo denominados
Fernet, Bitter, Amargo, Amaro.

As bebidas em cuja composi¢cdo predomine um principio, uma substancia aromética
ou uma mateéria-prima determinada, poderdo empregar em sua denominacdo 0 nome
do componente principal, por exemplo: Aperitivo......Bitter,.......... , Bitter, seguido do
nome da matéria-prima principal. Quando n&o houver predominancia de uma matéria-
prima, pode-se indicar o nome dos vegetais de forma genérica, por exemplo: Aperitivo
de Ervas Aromaéticas.

Denomina-se Ferroquina, Ferro Quina, Hierro Quina, a bebida que possui teores
minimos de 120 mg/100 ml de citrato de ferro amoniacal e 5 mg/100 ml de quinina,
expressos como sulfato de quinina.

Aos aperitivos pode-se adicionar 4gua e gas carbbnico, mantendo sua denominacao
seguida da palavra Soda, por exemplo: Bitter Soda, Aperitivo Soda, entre outros.



Nesse caso, a graduacao alcodlica méxima devera ser de 15% Vol. a 20°C.

Quando a graduacao alcodlica do Aperitivo for inferior a 0,5% Vol. a 20°C, a bebida
sera denominada: Aperitivo sem alcool ou amargo sem alcool.

Com excecao da graduacéo alcodlica, serdo admitidas para os Aperitivos sem alcool
todas as especificacdes atribuidas aos Aperitivos em geral.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de alcool anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior ao valor maximo permitido pelos
Regulamentos Técnicos especificos dos ingredientes utilizados em sua elaboracéo.

24. PISCO

E a bebida com uma graduacédo de 30% a 54% Vol. a 20°C, obtida a partir de
destilados alcodlicos simples de vinhos elaborados com uvas devidamente
reconhecidas e aceitas por seus aromas e sabores, podendo ser destilados com suas
borras.

Esta bebida poderéa ser adicionada de acucares até 30 g (trinta gramas) por litro.

O coeficiente de congéneres ndo poderd ser inferior a 150 mg/100 ml de &lcool anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 400 mg/100ml de alcool anidro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de &lcool anidro.

25. BAGACEIRA, GRASPA OU GRAPPA

E a bebida com graduacéo alcodlica de 35% a 54% Vol. a 20°C, obtida a partir de
destilados alcodlicos simples de bagacos de uva, com ou sem borras de vinhos,
podendo ser feita uma retificacao parcial seletiva.

O coeficiente de congéneres nao podera ser inferior a 200 mg/100 ml de alcool anidro.

Admite-se o corte com alcool etilico potavel da mesma origem para regular o
conteudo de congéneres.

Esta bebida podera ser adicionada de acgucares até 30 g (trinta gramas) por litro.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 mi
de alcool anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior a 700 mg/100ml de alcool anidro.

26. BEBIDA ALCOOLICA ANISADA, BEBIDA ESPIRITUOSA ANISADA



E a bebida com graduacdo alcodlica de 24% a 54% Vol. a 20°C, obtida por
aromatizacao de alcool etilico potavel de origem agricola com um ou mais extratos dos
seguintes vegetais ou suas misturas: anis verde (Pimpinella anisum), anis estrelado
(Hllicum verum), funcho (Foeniculum vulgare), outros vegetais ou partes deles que
contenham a mesma constituicdo aromatica principal.

A bebida podera ser adicionada de outros extratos vegetais e/ou aromatizantes
incluidos no Regulamento Técnico MERCOSUL sobre aditivos aromatizantes,
devendo predominar o sabor do anis.

Estas bebidas poderéo ser adicionadas de acUcares até uma quantidade maxima de
30 g (trinta gramas) por litro, assim como também de outros aditivos permitidos no
ambito do MERCOSUL.

A concentracao de furfural ndo podera ser superior a 5 mg/100 ml de &lcool anidro.

A concentracdo de metanol ndo podera ser superior ao valor maximo permitido pelos
Regulamentos Técnicos especificos dos ingredientes utilizados em sua elaboracéo.

Sera denominada:

ANIS TURCO ou ANIS ARABE, a bebida alcodlica anisada cuja graduacdo minima
seja de 40% Vol. a 20°C.

AGUARDENTE ANISADO, a bebida alcodlica anisada obtida por redestilacdo de um
destilado alcodlico simples de vinho na presenca de anis verde e/ou estrelado.

ANIS DESTILADO, quando no minimo 20% do &lcool absoluto que a bebida acabada
contém seja um alcool que tenha sido redestilado na presenca de anis verde e/ou
estrelado.

PASTIS, a bebida alcodlica anisada com uma graduacao alcodlica minima de 40%
Vol. a 20°C, que contenha extratos provenientes de madeira de alcacur (Glicyrrhiza
glabra) e um contetdo de anetol entre 1,5 g (uma grama e cinco décimas) e 2,0 g
(duas gramas) por litro, admitindo-se para esta bebida um conteldo maximo de
acucares de 100 g (cem gramas) por litro.

27. OUTRAS CONSIDERACOES

O limite maximo de cobre para as bebidas alcodlicas contempladas neste
Regulamento & de 5 mg/l.

O alcool etilico potavel de origem agricola e o destilado alcodlico simples podera ser
hidratado para seu envelhecimento.



